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Rotweintee (heil3)

ZUTATEN
Fuar 4 Personen

1 Flasche Rotwein

Zucker

Zitronenschale

1/2 | starker schwarzer Tee
ZUBEREITUNG

Den Wein und den Tee heil3 machen. Mit Zucker und abgeriebener
Zitronenschale abschmecken.
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Pipers Punsch (heil3)

ZUTATEN
Fuar 4 Personen

Saft von 1 Zitrone

250 g Zucker

1/2 Flasche Scotch Whisky

1/2 Flasche Rum

jel/5 | Armagnac oder Cognac und Portwein

ZUBEREITUNG

Den Zitronensaft mit Zucker und 1 | Wasser erhitzen. So lange rihren, bis
sich der Zucker geldst hat. Dann alles andere dazugief3en und erhitzen.

Pfirsichbowle

ZUTATEN
Flr 6 Personen

250 g reife Pfirsiche
50 g Zucker

1 Flasche Moselwein
1/2 Flasche Sekt

ZUBEREITUNG

Die Pfirsiche Uberbrihen und hauten, entsteinen und vierteln. Den Zucker
mit 2 EL Wasser erhitzen, bis er sich ganz gelost hat.

Den Zuckersirup uber die Fruchte geben und mit 1/2 Flasche Wein
begiel3en.

Zugedeckt im Kuhlschrank etwa 2 Stunden ziehen lassen.

Dann den restlichen Wein dazugiel3en und mit Sekt auffullen.

Pfirsiche aus der Dose brauchen nicht gesul3t zu werden. Den Saft kann
man mit verwenden.

Bierpunsch

ZUTATEN
Fur 4 Personen

1 | helles Bier
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1/5 | Sherry

1/5 | Weinbrand

1-2 EL Puderzucker

Saft und abgeriebene Schale von 1 Zitrone
etwas geriebene Muskatnuss

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten vermischen, umrihren und ein paar Eisstickchen hinzufugen.
Achtung: Der Drink kann Einen ganz schén umhauen.

Hawaiipunsch (heil3)

ZUTATEN
Flr 6 Personen

150 g Karamellzucker
Ananas (in Dose)

1/8 | Arrak

1/2 Glas Madeira

1 Flasche Muskatellerwein
schwarzer Tee KATEGORIE

Bowle & Punsch

ZUBEREITUNG
Aus 3 TL Tee und einem 1/4 | Wasser einen Tee herstellen und nach 5
Minuten Ziehzeit abgiel3en.

Den Tee dann mit dem Zucker, Arrak, Madeira, Muskattellerwein, 1/2 Glas
Ananassaft und 1/2 Glas Ananasstiucken erhitzen.

Erdbeer-Himbeer-Bowle

Fur 8 Personen
1 kg TK- Himbeeren

150 ml Himbeersirup
500 g Erdbeeren
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250 g frische Himbeeren

125 ml Erdbeerliko6r

250 ml Orangensaft

1 Flasche eisgekuhlter Rosewein (750 ml)

2 Flaschen eisgekuhlter trockener Sekt (700 ml)
Blatter von 1 Topf Minze KATEGORIE

ZUBEREITUNG

TK- Himbeeren auftauen, mit dem Himbeersirup fein purieren, durch ein
Sieb streichen, in Eiswurfelbehalter fullen und einfrieren.

Fur die Bowle die Erdbeeren waschen, putzen und vierteln. Frische
Himbeeren verlesen. Die Friuchte in einem Bowlengefald mit Erdbeerlikor,
Orangensaft und Ros‘wein mischen und anschliel3end kalt stellen.

Vor dem Servieren den Sekt, die gezupften Minzeblatter und die Himbeer-
Eiswurfel zugeben.

Alkoholfreie Bowle

Zutatenangaben ausgelegt fur 2 Portionen:
1 Liter Tee(Fruchtetee)

1 Stange/n Zimt

1 Apfel

500 ml Orangensaft

500 ml Johannisbeersaft

200 g Zucker

300 ml Mineralwasser

1 Kiwi

1 Orange(n)

Zubereitung:

Den Friuchtetee mit Zimtstange zubereiten. Frichte schélen, entkernen
und in Stucke schneiden. In eine Glasschussel geben mit den Saften
auffullen mit dem Zucker stu3en und vor dem Servieren mit Mineralwasser
auffullen.

Zubereitungszeit: 15 Minuten
Schwierigkeitsgrad: simpel
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Altbierbowle

Zutatenangaben ausgelegt fur 6 Portionen:
2 Liter Bier(Altbier)

1 Flasche Sekt

2 Dose/n Friuchte, gemischt

Zubereitung:
Kurz vor dem Servieren alle Zutaten gut gekuhlt aufgiel3en.

Zubereitungszeit: 10 Minuten
Schwierigkeitsgrad: simpel

Apfelbowle

Zutatenangaben ausgelegt fur 5 Portionen:
2 Apfel, reif

2 EL Zucker

2 Flasche Apfelsaft

3 Flasche Mineralwasser

Zubereitung:

Die Apfel schalen, Stiel, Blute und Kerngehause entfernen. Die Apfel in
Wairfel schneiden.

Mit Zucker Uberstreuen, Apfelsaft zugiel3en und den Ansatz durchziehen
lassen.

Vor dem Anrichten Mineralwasser zugeben.

Zubereitungszeit: 30 Minuten
Schwierigkeitsgrad: simpel

Baccardibowle

Zutatenangaben ausgelegt fur 10 Portionen:

1 Flasche Rum(Baccardi)

1 Flasche Sekt

1 Liter Orangensaft

2 Liter Saft(Pfirsichsaft)

1 Dose/n Fruchte(Fruchtcocktail oder Pfirsiche)

Zubereitung:
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Frichte ansetzen im Baccardi, ca. 4 Stunden vorher. Dann einfach alles
mischen. Evtl. auch noch Selter dazu, je nach Geschmack. Sehr lecker,
vom Alkohol nichts zu schmecken.

Zubereitungszeit: 10 Minuten
Schwierigkeitsgrad: simpel

Beerenbowle (Alkoholfret)

Zutatenangaben ausgelegt fur 15 Portionen:
4 Liter Limonade(Bitter Lemmon)

1 Liter Limonade(Tonic Whater)

1 Liter Ginger Ale

2 kg Beeren(Tiefkuhlbeeren gemischt)

Zubereitung:

Die Getranke in eine grol3e Schussel oder besser Bowletopf schitten. Die
immer noch tiefgekuhlten Beeren dazugeben (nach und nach, da es durch
die Kohlens&aure leicht schaumt). Nach ca. 15 - 30 Minuten (je nach
Raumtemperatur) sind die Beeren getaut und die Bowle kann serviert
werden.

Zubereitungszeit: 10 Minuten
Schwierigkeitsgrad: simpel

Maibowle

1 Bd. Waldmeister
Pfefferminzblatter
Erdbeerblatter
Johannisbeerblatter

2 Zitronen; den Saft davon

1 ;Zitrone; die Schale

1500 ml Weil3wein

750 ml Sekt oder Mineralwasser

Die Blatter und Zitronen in eine Glasschussel geben, mit Weil3wein
auffullen,

nach 15-20 Minuten in den Bowlenklbel seihen und den Maitrunk mit Sekt
oder Mineralwasser

auffullen.
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Maibowle

Zutatenangaben ausgelegt fur 20 Portionen:

750 ml Limonade(Waldmeisterbrause)

1 Flasche Sekt

1 Flasche Wein, weil3

&#189; Flasche Schnaps(Korn, je nach belieben)

Zubereitung:

Diese Bowle ist echt total lecker. Sie ist schnell gemacht und kostet nicht
viel, fur jede Party ein feines Getrank. Korn kann nach belieben dazu
gegeben werden, es schmeckt allerdings auch ohne!! Nach der
Zubereitung noch ein paar Eiswdurfel rein ...und fertig !!!

Zubereitungszeit: 10 Minuten
Schwierigkeitsgrad: simpel

Prickelnde Erdbeerbowle

Zutatenangaben ausgelegt fur 10 Portionen:
500 g Erdbeeren

750 ml Wein, weil3

750 ml Sekt(Prosecco)

3 Orange(n)

200 ml Saft von Orangen, frisch gepresst

2 EL Puderzucker

Zubereitung:

3 Orangen schalen, auch die weil3e Haut sorgfaltig entfernen. Die Filets
trennen. 500 g geputzte Erdbeeren quer in Scheiben schneiden. Beides in
ein Bowlengefall geben. 200 ml Orangensaft durch ein Sieb giel3en, mit 2
EL Puderzucker glatt rihren, Uber das Obst gieRen. 20 Min abgedeckt kalt
stellen. Vor dem Servieren mit kaltem WeilRwein und kaltem Prosecco
auffullen.

Zubereitungszeit: 10 Minuten
Schwierigkeitsgrad: simpel

Sangria
Zutatenangaben ausgelegt fur 8 Portionen:
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4 Orange(n)

2 Zitrone(n)

2 Pfirsiche, (aus der Dose)

1 Dose/n Ananas, mit Saft (klein)
4 cl Weinbrand

4 cl Cointreau

80 g Gelierzucker

1 Liter Wein, rot (nicht zu schwer)

Zubereitung:

Orangen schalen, das Fruchtfleisch in Wirfel schneiden, Zitronen
waschen, schalen und den Saft auspressen. Die restlichen Fruchte ebenso
in Wuarfel schneiden. Zitronensaft und alle Fruchtwurfel mit Gelierzucker
bestreuen, Weinbrand und Cointreau daruber giel3en. Mindestens 1
Stunde im Kuhlschrank ziehen lassen. Danach mit Rotwein auffullen und
evtl. mit Mineralwasser abschmecken.

Zubereitungszeit: 30 Minuten
Schwierigkeitsgrad: simpel

Sangria - Bowle rosé mit Frichten

Zutatenangaben ausgelegt fur 20 Portionen:
1 Dose/n Aprikose(n)(850 ml)

2 Zitrone(n), unbehandelt

2 Orange(n), unbehandelt

10 EL Orangenlikor

3 Liter Wein, rosl, trocken

1 Flasche Mineralwasser

Zubereitung:

Aprikosen abgiel3en, Saft auffangen. Aprikosen klein schneiden.
Zitronen und Orangen heil3 waschen, trockenreiben. In dinne Scheiben
schneiden, evtl. halbieren. Frichte in einen grol3en Krug oder in ein
Bowlengefald geben. Mit Likor UbergieRen und zugedeckt ca. 2 Stunden
ziehen lassen.

Vor dem Servieren den Aprikosensaft, den sehr gut gekuhlten Wein und
Mineralwasser zugiel3en. Evtl. Eiswurfel hinein geben.

Zubereitungszeit: 20 Minuten
Schwierigkeitsgrad: simpel
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Sangria Cha Cha Cha

Zutatenangaben ausgelegt fur 10 Portionen:
1 Orange(n), unbehandelt

1 Zitrone(n), unbehandelt

250 g Zucker

700 ml Wein weil3, trocken

700 ml Wein, rot, trocken

250 g Pfirsiche

250 g Weintrauben

250 g Erdbeeren

1 Apfel

100 ml Orangenlikér, z.B. Grand Manier

Zubereitung:

Orange und Zitrone heil3 abspulen, quer in 3 mm breite Scheiben
schneiden, evtl. Kerne entfernen, mit Zucker und den Weinen in einem
grol3en Bowlengefald mischen und einige Min. ruhren. Im Kuhlschrank
mindestens 6 Std. besser Uber Nacht kiihlen. Die Frichte putzen und klein
schneiden. Frichte und Grand Manier hinzufugen und mit Eiswurfeln
servieren.

Zubereitungszeit: 30 Minuten
Schwierigkeitsgrad: simpel

Schlamm-Bowle

Zutatenangaben ausgelegt fur 15 Portionen:
750 ml Wodka

1 Liter Wein, weil}

750 ml Sekt

1 Liter Eis, Vanilleeis

1 Dose/n Frichte

Zubereitung:

Frachte mit Flussigkeit in Wodka ansetzen und min. 4 Stunden ziehen
lassen. Wein dazugeben und noch mal ziehen lassen ( 1-2 Stunden). Dann
das Eis dazugeben und gut unterrihren. Wenn das Eis geschmolzen ist,
den Sekt dazu geben und servieren.

Zubereitungszeit: 15 Minuten
Schwierigkeitsgrad: simpel
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Schneegestbber

Zutatenangaben ausgelegt fur 4 Portionen:
1 Flasche Sekt

1.5 Liter Orangensaft

500 g Eis(Vanille)

Zubereitung:
Sekt und Orangensaft in eine grolie Bowleschale geben.
Vanille-Eis in grof3e Wurfel "schneiden™ und dazugeben.

Zubereitungszeit: 15 Minuten
Schwierigkeitsgrad: simpel

Tropical - Bowle

Zutatenangaben ausgelegt fur 15 Portionen:
600 g Fruchte, (Tropical- Friuchte), TK

5 cl Rum, braun

1 TL Orange(n) - Bitter

Minze, frische

3 Flaschen Sekt, halbtrocken, sehr gut gekuhlt

Zubereitung:

Tiefgefrorene Frichte auf eine flache Platte schiutten und leicht antauen
lassen. Mit braunen Rum und Orangen Bitter in ein Bowlengefald geben.
Etwa 30 Minuten zugedeckt durchziehen lassen. Einmal vorsichtig
durchruhren. Die Minzeblatter waschen, mit etwas Kuchenpapier trocken
tupfen und kurz vor dem Servieren in die Bowle geben. Mit gut gekuhltem
Sekt auffullen.

Zubereitungszeit: 10 Minuten
Schwierigkeitsgrad: simpel

Tropical Feeling

Zutatenangaben ausgelegt fur 4 Portionen:
500 ml Joghurt, Rahmjoghurt
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150 ml Ananassaft

4 cl Kokossirup

4 cl Likor, Kokoslikor (z.B. Batida de Coco)
4 EL Kokosraspel

Zubereitung:

2 EL Kokosflocken auf einen Teller geben. Den Rand von 4
Longdrinkglasern befeuchten und in die Kokosflocken dricken, damit ein
Kokosflockenrand entsteht.

Die restlichen Zutaten miteinander vermixen und Uber ein paar Eiswurfel
in die Longdrinkglaser geben.

Zubereitungszeit: 10 Minuten
Schwierigkeitsgrad: simpel
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